
VINS DE PRESTIGE

La Maison Leroy



Histoire
La Maison Leroy a été fondée en 1868 par François Leroy. En un peu plus d'une génération, elle est 
devenue l'un des principaux négociants en vins de Bourgogne, remportant plusieurs médailles d'or au 
début du siècle.

Au 20ème siècle, Henri Leroy a commencé à travailler dans le commerce familial et a eu un impact 
important sur ses futures fortunes, en élargissant ses propriétés, en établissant une relation de travail 
étroite avec le Domaine Romanee-Conti et en particulier une solide amitié avec son copropriétaire 
Edmond Gaudin de Villaine.

En 1942, l'autre copropriétaire, Chambord, vend sa demi-partie de la RDC à la famille Leroy, semant ainsi 
les graines de l'avenir entre les familles Leroy et de Villaine. La fille d'Henri, Lalou, travaille dès son plus 
jeune âge dans le négoce des Leroy puis, en 1974, succède à son père en tant que cogérante de la RDC 
où elle travaille en étroite collaboration avec Aubert de Villaine.

La longue histoire d'amitié entre les deux familles est mise à rude épreuve à cette époque ; Lalou et 
Aubert ont des opinions très divergentes sur la façon dont les vins du Domaine doivent être distribués. Le 
fait que Lalou ait continué à se concentrer sur les acquisitions pour son propre domaine tout en travaillant 
à la DRC n'a fait qu'envenimer les relations.

En 1992, Lalou Bize-Leroy a été exclue du conseil d'administration de la RDC et sa nièce lui a succédé. 
Enfin libre de poursuivre sa propre mission viticole, la raison d'être de Lalou devient de surpasser son 
ancienne charge, le Domaine Romanee-Conti.

Avec le soutien financier de la société japonaise Takashiyama, elle fait de nouvelles acquisitions 
substantielles pour son propre domaine, portant sa propriété totale à 22 hectares, répartis en petites 
parcelles dans toute la Bourgogne. Elle a réduit les rendements de ses exploitations (qui adhèrent aux 
pratiques de la biodynamie, dont elle est une fervente partisane) au strict minimum, créant à partir de 
1988 des quantités minuscules de vins puissamment concentrés qui ont été salués par la critique comme 
l'avenir de la Bourgogne.

À partir des années 1990, le Domaine Leroy était au sommet de son art, rivalisant avec la RDC tant au 
niveau des prix que de la qualité. Les millésimes 1990 et 1993, en particulier, ont fait d'elle la véritable 
reine de la Bourgogne, un trône qui n'a guère été contesté depuis.

Aperçu des investissements

La Bourgogne est en train de devenir une région de plus en plus importante pour l'investissement dans 
les vins fins, une référence cruciale pour les collectionneurs occidentaux et extrême-orientaux, ses vins 
affichant une augmentation globale de 23,7 % de leur valeur au cours des 12 derniers mois seulement.

Au sein de la région, Lalou Bize-Leroy est la figure qui domine toutes les autres. Alors que les premiers 
crus de Bordeaux produisent régulièrement des milliers et des milliers de caisses chaque année, la 
production de Lalou Bize-Leroy est microscopique, même selon les normes bourguignonnes. Sur ses 22 
hectares, comprenant des exploitations dans 25 vignobles différents, Madame Leroy produit moins de 600 
caisses par an.

Avec sa vision unique d'un vigneron jouant simplement le rôle de médiateur pour permettre au terroir de 
se communiquer dans son sens le plus pur, elle a poussé les rendements jusqu'à 15 hl/ha, ce qui était 
auparavant inédit en Bourgogne.

Lalou Bize-Leroy n'a fait que repousser les limites de ce que peut être un vin de Bourgogne et a été 
justement récompensée par les hausses de prix stratosphériques de ses vins. Aussi rare que les diamants 
bleus, le simple fait de trouver une caisse de Domaine Leroy Musigny Grand Cru ou Chambertin Grand 
Cru est une expérience exaltante. En posséder un pourrait changer sa vie. Pour illustrer la position 
méritoire des vins Leroy, il suffit de penser qu'en 2012, parmi les 50 vins les plus chers du monde, dix 
sont des productions du Domaine Leroy.



Aperçu des vins

Chacun des vins du Domaine Leroy possède un caractère unique, résultat de la volonté du propriétaire de 
faire ressortir la véritable "voix" du terroir dont il est issu. Cependant, les très faibles rendements 
maintenus dans tous les vignobles signifient que, dans l'ensemble, le Domaine Leroy produit un vin riche 
et concentré avec un taux d'alcool naturel raisonnablement élevé. Nous décrivons ici quelques-unes des 
principales offres de Grand Cru.

Musigny Grand Cru

Un vin riche et puissant aux saveurs explosives de cerise noire et de fleurs avec des notes de poivre 
blanc. Ce vin étonnamment dense et puissant est une référence mondiale. Luca Gardini, qui a remporté 
en 2010 le titre de meilleur sommelier du monde, a désigné le Domaine Leroy Musigny Grand Cru 2008 
comme le 3e meilleur vin du monde. Fabriqué en quantités infimes (seuls deux fûts ont été produits en 
2009), le Leroy Musigny atteint une moyenne de 13 718 £ par bouteille, tous millésimes confondus, et est 
actuellement classé comme le vin le plus cher du monde.

Chambertin Grand Cru

À l'extrême nord de la Côte-de-Nuits, les vins de Chambertin sont généralement plus foncés, plus fermes 
et plus tanniques que leurs voisins. De ce fait, ces vins ont une des plus grandes capacités de 
vieillissement de toute la Bourgogne. Luca Gardini considère le 2008 comme le 4e meilleur vin du monde 
et, à plus de 6 709 £ la bouteille (en moyenne sur tous les millésimes), il est le 6e vin le plus cher du 
monde.

Richebourg Grand Cru

Ce vin, dont moins de 100 caisses sont produites chaque année, a un caractère gourmand, avec 
beaucoup de cassis et de groseilles. Il est très structuré et hautain, il a besoin d'au moins 10 ans en 
bouteille pour se stabiliser. Il coûte en moyenne un peu plus de 4 669 £ la bouteille.

Clos de la Roche Grand Cru

Robuste et tannique dans sa jeunesse, ce vin s'adoucit tout en devenant de plus en plus complexe en 
vieillissant, révélant des arômes de truffe. Dans le sens de sa fermeté et de sa structure, il rappelle 
légèrement le Leroy Chambertin, et son prix oscille actuellement autour de 2 886 £ la bouteille en 
moyenne.

Romanee-Saint-Vivant Grand Cru

Des fruits rouges riches et mûrs avec des notes de noix de muscade et d'épices asiatiques. Il va sans dire 
qu'il s'agit d'un autre vin extrêmement concentré, avec un bon équilibre entre le fruit et la minéralité, qui 
est légèrement fermé à la sortie et qui bénéficie grandement d'autant de patience que vous pouvez vous 
le permettre ! Prix moyen de 4 025 £ par bouteille.

Les vins 

Chambertin Grand Cru

Chambolle Les Fremieres

Clos de la Roche Grand Cru

Clos de Vougeot

Corton Renardes

Gevrey les Combottes

Latricieres Chambertin



Musigny Grand Cru

Nuits St Georges aux Allots

Nuits St Georges aux Boudots

Richebourg Grand Cru

Romanee-Saint-Vivant Grand Cru

Vosne les Beaux Monts

Vosne les Brulees

Vosne les Genaivrieres

Propriétaire Leroy Président Lalou Bize-Leroy

Production annuelle (Grand Vin) <3000 caisses

Classification

Principalement Premier Cru et Grand Cru

Fait intéressant

A partir de 2021, 7 des 20 vins les plus chers du monde sont produits par Leroy
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