
Romanée-Conti 2015 - meilleur DRC de tous les temps ?

Vins de Prestige



Les pinots noirs du Domaine de la Romanée-Conti comptent parmi les vins les plus chers du 
monde - mais aussi parmi les meilleurs. Pour de nombreux amateurs de vin, ils ont un effet 
magique. Nous avons visité le domaine et dégusté les grands 2015.
Une fois dans sa vie, si le monde était juste, chaque honnête buveur de vin devrait avoir 
l'occasion de boire un Romanée-Conti. Premièrement, pour le plaisir que cela procure. 
Deuxièmement, parce qu'il serait ensuite plus facile pour les gens de mieux classer les autres 
vins du monde.

Les vins de la RDC sont devenus des produits de luxe

Malheureusement, il n'y a en moyenne que 5.000 bouteilles de Romanée-Conti.
De celles-ci, environ un million de personnes (c'est le nombre estimé d'irréductibles buveurs 
de high-end wines dans le monde) aimeraient en obtenir le plus possible.

Les vins ne sont pas vendus, mais attribués

Outre le vin phare Romanée-Conti, le domaine possède 8 autres grands crus en Côte d'Or, le 
cœur de la Bourgogne. Au total, 90.000 bouteilles en moyenne sont mises en bouteille chaque 
année. Les vins ne sont toutefois pas vendus, ils sont attribués. L'argent ne joue pas un rôle 
décisif dans l'attribution. Ce qui compte, c'est que le vin tombe dans les bonnes mains : celles 
de ceux qui le boivent et non celles de ceux qui veulent spéculer avec lui. 
L'Allemagne reçoit 5 pour cent de la production totale, la Suisse 2,5 pour cent, le 
Luxembourg 1 pour cent.La plus grande partie des vins de la RDC reste en France. 

L'émotion n'a pas de prix

En matière de vin, la Bourgogne est une région extrèmement chère. Les vins de la RDC ne 
font pas exception. Le Corton Grand Cru, lorsqu'il apparaît quelque part dans une vente aux 
enchères ou chez un négociant, coûte à partir de 1.200 euros et plus par bouteille, l'Echézeaux 
et le Grand Echézeaux respectivement 3.000 et 4.000 euros, le Romanee St-Vivant et le 
Richebourg respectivement 4.500 et 6.000 euros, La Tâche 7.000 euros.

Seuls les gens se demandent si ces vins valent le prix qu'on leur demande. Premièrement, les 
émotions n'ont pas de prix. Deuxièmement, les millionnaires du pétrole texan, les oligarques 
russes, les gestionnaires de fonds spéculatifs britanniques, les magnats de l'acier indiens, les 
parvenus chinois et les médecins-chefs allemands roulant en Porsche paieraient bien plus s'ils 
avaient la chance de mettre la main sur quelques bouteilles.

2015 le  millésime le plus grand de tous les temps ?

 "Je n'ai jamais vu une vendange aussi parfaite qu'en 2015", m'a dit de Villaine alors que nous 
descendions les escaliers vers l'ancienne cave où les cisterciens vinifiaient déjà leurs raisins au 
12e siècle.



Les vins
2015 Cor­ton Grand Cru
2015 Echézeaux Grand Cru
2015 Grands Echézeaux Grand Cru
2015 Romanée-St-Vivant Grand Cru
2015 Riche­bourg Grand Cru
2015 La Tâche Grand Cru
2015 Romanée-Conti Grand Cru

L'écrivain britannique Roald Dahl, un fanatique du vin, a écrit un jour à propos de la 
Romanée-Conti : "Sens ce goût ! Respire ce bouquet ! Déguste-le ! Bois-le ! Mais n'essaie 
jamais de le décrire ! Impossible de rendre compte d'un tel délice avec des mots ! Boire de la 
Romanée-Conti équivaut à vivre un orgasme simultané dans la bouche et le nez".

Commençons par le Corton, issu de trois parcelles Grand Cru (Le Clos du Rois, Les 
Renardes, Les Bressandes) totalisant 2,3 hectares. Le Domaine de la Romanée-Conti a repris 
en 2008 les vignes du Domaine Prince Florent de Merode d'Aloxe Corton en fermage. Le 
premier millésime vinifié dans leur propre cave et mis en bouteille sous leur propre étiquette 
était le millésime 2009 - c'était (et c'est) un vin fantastique : comme tous les vins de la RDC, 
fermenté spontanément dans des cuves en bois ouvertes, dans des pièces bourguignonnes 
légèrement grillées élaborées par la Tonnerie François Frères et mise en bouteille non filtrée.

Le Corton Grand Cru 2015 du Domaine de la Romanée-Conti s'échappe du verre avec un 
joli bouquet de prune, de cerise rouge, de cynorrhodon et d'herbes, des notes de fruits noirs 
et de sol riche qui n'émergent qu'avec une aération prolongée. En bouche, le vin est mi-corsé 
à corsé, sapide et pénétrant, avec des acides vibrants et un châssis affirmé de tanins fermes et 
jeunes, bien qu'il y ait suffisamment de profondeur en milieu de bouche pour subsumer 
ceux-ci dans la plénitude du temps. Alors que le Corton du domaine, issu des vignobles du 
Prince Florent de Mérode, est toujours en chantier, le 2015 est la version la plus réussie à ce 
jour, et le millésime doux et à faible rendement semble avoir joué sur les atouts de la colline. 
Ce fut le premier des rouges de la RDC à être récolté en 2015, cueilli le 5 septembre à des 
rendements de 22 hectolitres par hectare, et contrairement au reste des vins du domaine, il 
était égrappé à 20 %.

Corton Grand Cru



Après le Corton plus sobre, le Grand Cru Échézeaux 2015 du Domaine de la Romanée-Conti 
éclate du verre avec un bouquet flamboyant de mûre, de cerise noire, de fumée de bois et une 
somptueuse charpente de chêne neuf. En bouche, le vin est corsé, concentré et intense, avec 
une charpente tannique classiquement ferme et un beau noyau de fruits séveux et succulents. 
Ce fut le dernier des vignobles de la RDC à être récolté, mais malgré ses arômes et saveurs 
manifestement mûrs, il conserve une acidité et une concentration superbes et devrait 
amplement récompenser la garde. Cultivé à 26 hectolitres par hectare et récolté les 12 et 14 
septembre.

Le Grand Echézeaux m'a tout aussi profondément impressionné, bien qu'il soit très différent 
de son petit frère : moins riche, mais plus fin, plus délicat, plus subtil : au nez, pastilles de 
violette et cerise confite, en bouche, betterave rouge et fraises des bois, champignons, gibier. 
Un vin sensuel et enjoué, résolument "salé", qui rend plausible la raison pour laquelle il ne 
faut jamais boire les vins de la RDC avant 20 ans.

2015 Grands Echézeaux Grand Cru

2015 Echézeaux Grand Cru



Le Domaine de la Romanée-Conti 2015 Romanée-St-Vivant Grand Cru se montre 
superbement en bouteille, éclatant dans le verre avec un bouquet dramatique et expressif de 
pétale de rose, de violette, de framboise et de cerise rouge épicée qui a déjà digéré son 
encadrement de chêne neuf. En bouche, le vin est corsé, expansif et souple, sa trame de tanins 
fins enveloppant un noyau profond de fruits vibrants et ne s'affirmant que sur la finale longue 
et pénétrante. C'est un superbe Romanée-St-Vivant qui talonne le fabuleux Richebourg cette 
année. Récolté à 26 hectolitres par hectare et vendangé les 9, 10 et 11 septembre.

Couleur rubis clair. Nez noble, un peu retenu au début, mais s'ouvre joliment avec l'aération, 
devient de plus en plus parfumé, présente des notes de fleurs, de fumée, de réglisse et de fruits 
rouges. La bouche est soyeuse, presque un peu grassouillette, mais s'affine ensuite, présente une 
texture très fine et des tanins extrêmement fins ainsi qu'une acidité très fraîche. Bien structuré, 
avec des arômes de barrique encore bien présents, le vin se termine sur des fruits rouges, 
finement épicé et très long. 

2015 Richebourg Grand Cru

2015 Romanée-St-Vivant Grand Cru



Die Domaine besitzt seit 1933 ein Mono­pol auf diese Lage, die mit 6,02 Hektar der größte 
Grand Cru der Domaine ist. 
Fruit, puissance, fraîcheur, herbes, notes eucalyptiques et balsamiques, mais seulement une 
touche délicate, herbe mouillée, minéralité. Et tout cela dans le nez ! Gigantesque ! En bouche, 
des épices, de superbes tanins à grain fin, une complexité incroyable. À un moment donné, on 
ne trouve plus de mots pour décrire une telle expérience de manière adéquate. Et puis la finale 
est elle aussi infinie. 

Le Romanée-Conti est le point culminant de toute dégustation de la DRC. Ce grand cru - 
également un monopole de la DRC - est de loin le vin le plus cher du domaine (sans doute 
aussi le vin le plus cher du monde) avec environ 30 000 euros. Son charisme vient du fait que 
Louis IV et tout le salon parisien du 18ème siècle le vénéraient et le désiraient déjà comme 
une belle femme, et que le prince bourbon Louis François de Conty payait dix fois le prix 
habituel de l'époque pour cette parcelle d'à peine 1,81 hectare.050 

Un rubis lumineux. Le nez, que dire... encore une fois une drogue, un mélange de La Tâche, 
Romanée-Saint-Vivant et Richebourg, incroyablement profond et envoûtant, des fruits 
rouges avec des framboises, de la grenade et des oranges sanguines, puis des notes florales, de 
la violette et un peu de thé, c'est vivant, enjoué, plein de tension, je suis sans voix. L'attaque 
est concentrée, droite, claire, incroyablement dense, avec beaucoup de chair à l'os, un fruit 
parfait, frais, juteux et croquant, la barrique est sensationnellement bien tissée, malgré le 
corps et la puissance, il n'y a aucune lourdeur, le vin flotte tranquillement et sublimement, il 
caresse la langue et l'âme. La finale est très longue. Un vin monumental. 2020-2070 

Romanée-Conti 2015

2015 La Tâche Grand Cru



Montrachet 2015

(100% chardonnay). Jaune doré soutenu. Le nez est intensément parfumé, très profond, au 
début des notes de noix, d'amandes grillées, puis aussi de la fumée, des fruits jaunes, du moka, 
des herbes séchées, un nez extraordinairement complexe. L'attaque est ample, presque 
grassouillette, c'est une bouche pleine de vin, très corsée mais pas lourde pour autant. Encore 
nettement marqué par le bois, mais celui-ci est parfaitement imbriqué dans le fruit, dense et 
très bien structuré avec une bonne acidité, bien que plutôt profonde (celle-ci est moins 
prononcée par rapport au merveilleux 2014, rend le vin moins juteux et croquant, lui donne 
presque un air californien et exubérant). La finale est d'une très bonne longueur et se termine 
sur les agrumes, la pêche et l'ananas. 

"On voit ce genre de millésime deux ou trois fois par siècle". - Aubert de Villaine

La combinaison d'un grand millésime de Bourgogne rouge et du Domaine de la Romanée-Conti suscite 
naturellement de grandes attentes. Ces attentes sont satisfaites par les vins 2015 du Domaine. Concentrés et 
bâtis pour le long terme, les vins sont mûrs et d'un degré d'alcool supérieur à la moyenne, mais ils restent 
magnifiquement frais et vibrants. Leurs tanins sont amples et abondants mais au grain fin. Comme l'a 
observé Aubert de Villaine dans le rapport de récolte du Domaine peu après le millésime, la récolte 2015 a 
atteint une maturité exceptionnelle et homogène, sans s'égarer dans la surmaturité. Cela se traduit par des 
vins d'une énergie et d'une pureté merveilleuses, sans la moindre suggestion d'arômes de pruneau et de 
torréfaction qui peuvent marquer les millésimes de Bourgogne rouge ensoleillés. - R. Parker 100 points

Parfois, j'ai beau essayer, les mots ne parviennent pas à communiquer adéquatement ces quelques 
expériences transcendantes où un vin est tout simplement si incroyable qu'il est impossible de le capturer. Le 
Romanée-Conti 2015 serait l'une de ces expériences, vous devrez donc simplement accepter les limites des 
mots écrits. Le nez, d'une beauté à couper le souffle, est retenu au point d'être presque muet, mais une 
agitation agressive finit par révéler une gamme exotiquement large de nuances très parfumées de fleurs, 
d'épices, de thé et d'encens. Les saveurs opulentes, concentrées et tout aussi minérales accentuent le 
caractère parfumé du nez, tandis que le parfum de l'intérieur de la bouche ne fait qu'ajouter à ce qui 
s'apparente à un assaut sensoriel, le tout enveloppé dans une finale qui semble avoir duré plusieurs jours, car 
je n'ai eu aucun mal à m'en souvenir au cours des 48 heures suivantes. S'il y a une imperfection que je 
pourrais détecter, c'est un soupçon de chaleur, mais sinon, c'est presque parfait. Le mot spectaculaire me 
vient à l'esprit, mais aussi les mots brillant, fabuleux et splendide. Vous voyez l'idée, c'est sacrément 
remarquable. Dégusté : Janv. 2018 ; À boire : 2040+ ; Édition : 69 ; Note : 99+ points ; Allen Meadows ; 
Burghound.

2015 Domaine de la Romanée-Conti: Triumph of Nature ; Les 2015 de DRC pourrait s'avérer être le chef 
d'œuvre d'Aubert de Villaine - WineSpectator
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